HOTELL & KONFERENS

FLOTTILJEN

Menyforslag catering 2009. Himtpris m instruktion
Forritter

Skagencanapé toppad med sikrom 68:-/p
Laxterrin med limesas 58:-
Ceviche pa fisk och skaldjur med lime och chili 70.-
Cognac- och rosépeppargravad oxfilé med ruccola och pinjenotter 91:-
Serranoskinka med melonsalsa 67:-
Varmritter

Fiskgrating med rikor och dill 117:-
Skaldjursfirserad rodtungstimbal med kriftsas 149.-
Pestofylld laxfilé med glacerade primérer och citronsmorsas 135:-
Ugnsbakat Majskycklingbrost fran Bjire med en potatis- och polenta bakelse  134:-
Marinerad lammrostbiff med timjansky och potatistorn 145:-
Baconlindad tournedos med kraftig rodvinssky och ungsbakade rotfrukter 192:-
Desserter

Créme Brulée smaksatt med Calvados 46:-
Chokladmousee med citrussallad och mandelflan 46:-
Hallonpannacotta med birsas 43:-
Chokladkladdkaka med léttvispad gridde 43:-
Ovrigt;

Minimiantal: 20 personer

Transport inom 2 mil fran hotellet 250:-
Starthjélp/instruktion pa plats 2 pers %2 timma 220:-
Servis/kdkspersonal 220:-/p/tim

Utensilier finns att hyra

Bokas minst 3 dagar i forskott

Priserna forutsitter att alla véljer samma mat.
Samtliga priser &r inkl. 12 % moms
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